
 
COTÉ CANARD 

 
Saucisse de canard, sauce moutarde, frites          15.90€ 
Duck sausage, mustard sauce and chips 
 
Aiguillettes de canard sauce cèpes, frites            17.90€  
Duck strips with cèpes mushroom sauce, served with chips  
 

1/2 Magret de canard sauce miel & gingembre, frites 17.90€  
1/2 Duck breast with honey and ginger sauce, served with chips  

 

LES SALADES 
 

Salade Terre Mer              17.50€ 
Salade, tomate, truite fumée, jambon Serrano, pesto, sauce vierge  
(Salad, tomato, smoked trout, cured ham, pesto, virgin olive oil dressing) 
 
Salade César poulet pané                     17.50€ 
(Salade, croutons, parmesan, aiguillettes de poulet panées, sauce césar) 
(Green salad, parmesan, croutons, breaded chicken fillet, césar dressing) 
 

Salade de croustillant de Rocamadour au miel V        17.50€  
(Salad with crispy Rocamadour cheese filo and honey) 
 
Salade Italienne              18.50€ 
Salade, tomates, melon, jambon cru, burata, pesto 
(Salad, tomato, melon, cured ham, burrata, pesto)  

 

L’ASSIETTE « AUTOUR DU PERIGORD » 
 
Assiette Périgourdine                             25.00€ 
(Bloc de foie gras , Toast de rillettes de canard, Magret de canard séché 
maison, Aiguillette de Canard confite, Parmentier de Canard, Rocama-
dour) 
(Foie gras block, duck rillettes toast, homemade dried duck breast, duck 
strip confit, duck parmentier, Rocamadour Cheese) 

 

DESSERTS 
 

Tarte aux noix , crème Anglaise V *   7.00€ 
Walnut tart served with custard 

 
Crème Brulée V  *     7.00€ 
 
Tiramisu V   *     7.00€ 
 
Crème Brulée aux noix V*     7.00€ 
Crème Brulée with Walnuts 

 
Croustillant de Rocamadour au miel V   7.50€ 
Crispy Rocamadour cheese with honey 
 
Nougat glacé et son coulis de framboise V       8.50€ 
Nougat ice cream, raspberry coulis  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

   

MENU ENFANT 12.00€ 
 

Steak Haché, frites ou pâtes linguine  
Freshly ground beef patty with chips or pasta 

 

Ou/Or 
 

Poulet pané, frites ou pâtes linguine  
Breaded chicken with chips or pasta 

 

+ 
 

1 boule de glace au choix (vanille, chocolat, fraise) 

 
LES ENTRÉES 

 
6/12 Escargots de Bourgogne au beurre d’ail     9.50€/18.00€ 
6/12 Burgundy snails with garlic butter 

 
Terrine de rillettes de canard, compotée de figues       11.50€ 
Duck rillettes terrine, fig compote 

 
Croustillant de Rocamadour, légumes grillés V           12.50€ 
Crispy Rocamadour cheese filo with grilled vegetables 

 
Rosace de melon au jambon cru            14.50€ 
Melon rosette with cured ham 

 
Bloc de foie gras de canard, compotée de figues           16.50€ 
Semi-cooked duck foie gras block, fig compote 

 
LES BURGERS 

 
Burger Végétarien, frites V              15.50€  
Vegetarian burger, chips 

 
Burger au poulet pané, frites              16.50€  
Breaded chicken burger, chips 

 
Bacon Cheeseburger, steak haché du boucher, frites   17.50€ 
Homemade traditional bacon cheeseburger, salad, tomato, onions, chips 

 
LES PATES 

 
Pâtes Linguine Pesto V               14.50€ 
Pesto Linguini Pasta 

 
Pâtes Linguine sauce aux cèpes V              15.50€  
Cèpes mushrooms Linguini Pasta  

 
Lasagnes de légumes Maison V                                 16.50€  
Homemade vegetable lasagna 

 
LES PLATS 

 
Tartare de Bœuf, frites                          17.90€  
Beef Tartar served with chips 

 
Filet Américain (Tartare préparé façon Belge), frites  17.90€  
Belgian-style steak tartare (Filet Américain), served with chips 

 
Filet de truite, sauce vierge, riz pilaf, petits légumes   17.90€  
Trout fillet, virgin sauce, rice and vegetables  

 
Pièce du boucher, sauce échalotes, frites et salade       17.90€  
Beef butcher's cut , shalots sauce, served with chips and salad  
 

LES FORMULES 
 

Plat + Dessert : 20.00€ 
(Main dish + Dessert) 

 

Entrée + Plat : 23.00€ 
(Starter + Main dish) 

 

Entrée + Plat + Dessert : 27.00€ 
(Starter + Main dish + Dessert) 

 

ENTREES 
 

Bloc de foie gras de canard mi-cuit, compotée de figues 
Semi-cooked duck foie gras block, fig compote 

 

( supplément 2.50€ ) 
 

Ou 
 

Terrine de rillettes de canard, compotée de figues 
Duck rillettes terrine, fig compote 

 

Ou 
 

Melon au vin de noix V  
Melon with walnut wine 

 

Ou 
 

Croustillant de Rocamadour, légumes grillés V 
Crispy Rocamadour cheese filo with grilled vegetables 

 

PLATS 
 

Pièce du boucher, sauce échalotes, frites et salade       
Beef butcher's cut , shalots sauce, served with chips and salad  

 

Ou 
 

Lasagnes de légumes maison V  
Homemade vegetable lasagna 

 

Ou 
 

Saucisse de canard, sauce moutarde, frites 
Duck sausage, mustard sauce and chips 

 

Ou 
 

Duo de canard: magret & aiguillettes, sauce miel & gingembre  
Duck duo: duck breast & duck strips, honey and ginger sauce, chips 

( supplément 2.50€ ) 
 

DESSERTS 
 

Desserts au choix * 




